NUEVAS MALTAS ESPECIALES EN ARGENTINA
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LAS MALTAS DE “CASTLE MALTING”

	Malta
	Color
	Uso
	% de Utilización
	Características



	VIENNA


	SRM 4°L
	Para todos los estilos de cerveza


	Puede ser aplicada a la concentración del 100% o como una parte de la mezcla
	Para fortalecer el color y aroma de las cervezas doradas. Enriquece los sabores de malta y aporta sutiles aromas a caramelo y toffee



	MELANOIDINA 80


	SRM 30°L
	Para cervezas ámbar y oscuras, estilo escocés y rojas
	Hasta el 20 % de la mezcla
	Muy aromática, con intenso sabor a malta. Da un intenso color rojo a la cerveza, aportando cuerpo y estabilidad 



	BISCUIT
	SRM 25°L
	Para todo tipo de cerveza especiales, Ales inglesas y porters
	No más del 15 % de la mezcla
	Pronuncia el final tostado característico de las cervezas ales. Aporta sabores y aromas de galleta y pan caliente



	CARA 20
	SRM 10 °L
	Para los tipos de cerveza dorada de bajo contenido o falta de alcohol, cervezas blancas, de abadía o trapenses
	Hasta un 20 % de la mezcla
	Aporta un rico aroma a caramelo y un particular sabor a toffee, dando un color desde dorado a ámbar claro 



	CARA 50
	SRM 20 °L
	Para los tipos de cerveza dorada de bajo contenido o falta de alcohol, cervezas blancas, de abadía o trapenses
	Hasta un 20 % de la mezcla
	Aporta un rico aroma a caramelo y un particular sabor a toffee, dando un color desde dorado a ámbar claro a la cerveza



	CARA 120
	SRM 50 °L


	Para los tipos de cerveza dorada de bajo contenido o falta de alcohol, cervezas blancas, de abadía o trapenses
	Hasta un 20 % de la mezcla
	Aporta un rico aroma a caramelo y un particular sabor a toffee, dando un color desde dorado a ámbar claro a la cerveza



	AROMA 100
	SRM 40 °L  
	Especialmente para las cervezas muy aromáticas
	Hasta un 20 % de la mezcla
	Aporta ricos aromas y sabores de malta a las cervezas ámbar y lager oscuras



	CRYSTAL
	SRM 60°L
	Para todos los tipos de cervezas aromáticas y doradas. Excelente opción para ales y bocks
	Hasta un 20% de la mezcla
	Acelera y fortalece el proceso de azucarado para la mayor productividad del extracto sin perder el sabor de malta. Aporta ricos aromas y sabores de malta a las cervezas ámbar y lager oscuras, dando un suave amargor



	SPECIAL B
	SRM 140°L
	Para Ales de abadía o trapenses, porters, Brown ales
	No más del 10 % de la mezcla
	Es usada para dar a la cerveza un color rojo intenso y más cuerpo. Aporta sabores de pasas y un toque de nuez y ciruela



	CHOCOLATE
	SRM 380°L  
	Para cervezas fuertes, oscuras y negras, tales como porters, stouts y Brown ales
	No más del 7 % de la mezcla
	Es una malta fuertemente tostada y oscura. Utilizada para ajustar el color de la cerveza y dar sabores a nueces y tostados. Aporta sabores menos amargos que los de la malta negra



	PEATED (TOURBE PHENOL)
	SRM 4°L


	Para cervezas estilo escocés, porters y ahumadas
	Hasta el 100% de la mezcla
	Aporta los aromas y sabores ahumados y especiados característicos de  las cervezas alemanas clásicas



	TRIGO MALTEADO (FROMENT)
	SRM 2,5°L
	Para cervezas de trigo, blancas, doradas, con poco o falta de alcohol
	No más del 40 % de la mezcla
	Mejora el sabor específico de la malta de trigo. Por sus proteínas también es utilizada para dar cuerpo y estabilidad a las cervezas hechas con malta base




Presentación: 
Bolsa de 1 kg, 5 kg y 25 kg.
PARA MAYOR INFORMACION DE LAS MALTAS INGRESAR EN: http://www.castlemalting.com/Default.asp?Language=SPANISH
Importa y distribuye para Argentina:       [image: image2.emf]     WWW.CIBART.COM.AR
